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Parce que la magie de Noel commence par la qualite des produits,
nous cuisinons vos menus avec le meilleur
des produits francais et locaux :

(/u/s — Les produits de la Ferme de Thilouze (37)
/ wil = Laiterie de Verneuil (37)

Jolailles — Abattoirs Menard, Ouchamps (41)
/oie gras — Cooperative de producteurs de canards gras,
Clos Saint Sozy (46)

Poissons el [ruils de mer — La plupart proviennent de
la Criee dErquy (22)

[ruils el lequmes — Marie & Fabien, Saint-Genouph (37)

(hocolal — Valrhona, TaindHermitage (26)

Cerlaines malieres premieres peuven! provenir daulres fournisseurs
selon disponibilite.

Des partenaires de confiance, des produits d'exception,
pour des fetes pleines de saveurs.

Les allergenes sont
disponibles a la

Sptoxt LA demande ou >
st agd directement en A \ Y
A scannant ce QR code ’ N %
° ® \




&€ Nos cocktails P4
%€ Notre carte P&
€ Notre carte a partager P8
€ Nos menus Pg
%€ Accords mets et vins P13

%€ Nos conseils de préparation p.i4

¢ Commande et retrait



% Cocktail sale 8 pieces’ 16.00 €

%% Cube de mascarpone et langoustine au pesto

M Millefeuille de saumon et chevre frais aux fruits secs
¥ Mousse de foie gras et son biscuit aux graines

2 Pic de foie gras, pommes facon Tatin et pain d'épices
2 # Poulpe grille et houmous au carvi

7% Sable au parmesan, fromage frais au curry et tomates confites &

7% Sable au queso, mousse de chevre frais et viande de grison

7 Tartelette de chutney de pomme au miel et creme de Brie @&

Pains surprises

40 loasts

3¢ Pain surprise charcuterie 30.50 €
(assortiment maison)

3¢ Pain surprise fromage 5090 €

(assortiment de 4 fromages)

2% Pain surprise saumon 32.50 €

*6 personnes minimum

# Végétarien




- ?% Mini boucheée a la julienne de legumes et moules au curry
?‘f‘ Mini bouchee escargot

¢ Mini burger de boudin blanc persille, pomme confite,
duxelle de pleurotes

¢ Mini burger vegetarien puree davocat, steak de lentilles,
cheese cream, oignons @&

?’i‘ Mini croque - monsieur aux truffes

¢ Mini quiche chevre et poireaux @&

Cocktail sucre 20 pieces 23.00€

¢ 4 Brownies
9% 4 Canneles
¢ 4 Macarons
¢ 4 Tartelettes au citron

A3 4 Tigres pistache, cerise Amarena

*7 pieces de chaque

# Végétarien




olte caile

Produits de fetes
4% Boudin blanc

Boudin blanc nature - 3eme prix d’Indre-et-Loire 2025 19.20 € le ko

Boudin blanc persillé - 1er prix d’Indre-et-Loire 2024 19.80 € le kg

Boudin blanc forestier 2110 € le kg

Boudin blanc truffé 04.50 € le kg
@ Saumon fume par nos soins 0635.00 € le kg

@ Foie gras de canard micuit Maison 149,00 € le ko
4eme prix d’Indre-et-Loire 2025

Entrees froides

5 Buchette de Saint-Jacques et truite fumee (par nos soins), 1L.00 €
crevette et coulis de persil

@ Pate en croute de pintade, foie gras et poires aux epices, 1150 €
chutney d'oignons rouges

@2 Duo de saumon fume et gravlax maison aux pickles de legumes, 12,00 €
sable au parmesan et creme d'aneth au citron vert

@ Foie gras de canard entier mi-cuit et chutney de figues 14,50 €

4% Salade coleslaw, vinaigrette a la clementine @& 8.00 €

Entrees chaudes

@ Coquille Saint-Jacques aux fruits de mer 8.50 €

4% Boudin blanc aux morilles. puree de patate douce 11.50 € 7% :
aux noisettes grillees, sauce aux morilles

4% Feuillete de ris de veau aux pleurotes 15.00 €
et pintade fermiere, sauce champignons

@ SaintJacques roties a la creme dartichaut, 20.50 €_
petits legumes confits. creme d'echalotes au
paprika fume

6 (A Végétarien
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Plats w
42 Supreme de pintade de chez Menard aux pommes. sauce au cidre. 16.00 €
Aumoniere de gratin dauphinois et legumes glaces
4o Magret de canard, caramel de miel et poivre de Sichuan. [7.50 €
Royale d'oignons doux et wok de legumes de saison
“% Roti de chapon aux marrons et fruits moelleux (@bricots el‘,orzmeawd 1950 €
veloute onctueux aux morilles.
Crémeux de butternut et champignon farci au fromage, ail
et fines herbes
% Pave de biche roti, sauce Grand Veneur aux griottes. 2100 €
Puree de pommes de terre et de celeri aux cacahuetes.
et poires a la groseille
% Filet de bar grille sur peau, sauce au Vouvray. 2400 €
Fondue de poireaux et petits legumes glaces
% Pave de lotte au curry breton. 9450 €
Cremeux de courge et fondant doseille
% Montgolfiere d'oignons confits, legumes de saison L 10.00 €
et jus de legumes au curry” @& *
%
Desserts  550¢ *
% Le coeur praline
Pain de Génes an chocolat, insert praliné a l'ancienne,
mousse bavaroise au chocolat noir
4% Le cassis intense
Biscuit madeleine, mousse au cassis et crémeux a la vanille
4% Lananas exotique \
Biscuit coco, crémeunx au rbum, mousse coco an Malibu, marmelade d’ananas
o La framboise hivernale \
Biscuit choco, pdte de fruit framboise, crémeux chocolat noir 75 %,
ganache montée vanille
7 *consigne de 3,00 € - a retourner dans 'état d’origine

& Végétarien



Parce que les [fétes sont faites pour se retrouver, nous avons imaginé un menu qui réunit
tout ce qu 'on aime : des produits savoureux, des recettes génereuses et une touche de magie.

A partager et a savourer ensemble, nos plats faits maison sont préparés avec soin
pour faire briller les yeux et réchauffer les caenrs.

Entree 13500 €
Froide a partager (12-15 parls)

Saumon en Bellevue, macedoine de legumes et ses ceufs mimosa’

Plat 240.00 €
Chauo el sa garniture a partager (12-19 parts)

Chapon de chez Menard farci a la farce fine et son jus de cuisson
creme, accompagné de marrons et de pommes de terre Ratte cuites
dans le jus de cuisson™

Découpé et prét a servir en cocotte.

Dessert 6000 €
A partager (12 parts)

Buache traditionnelle
Biscuit roulé, ganache croustillante au chocolat an lait, chocolat noir

Laissez-vous tenter par un menu de féte a partager, du début a la fin :

entree, plat et dessert, préparés avec amour pour sublimer les
recettes traditionnelles.
En quelques minutes au four, la magie opere...
et la convivialité sinvite a table !

*consigne de 10 € pour le plat en porcelaine - a retourner dans ['état d’origine
**consigne de 50 € pour la cocotte en fonte - a retourner dans 'état d’origine
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Menu Enchante
2(:00 € | personne

Entrée au choix

Buchette de SaintJacques. truite fumee (par nos soins)
crevette, coulis de persil

Pate en croute de pintade, foie gras et poires aux epices,
chutney d'oignons rouges

Plat au choix

Supreme de pintade de chez Ménard aux pommes, sauce
au cidre.

Aumoniere de gratin dauphinois et legumes glaces

Magret de canard, caramel de miel au poivre
de Sichuan.

Royale doignons doux et wok de legumes de saison
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Menu Majestueux
32,00 € / personne

Entrée au choix

Duo de saumon fume et gravlax maison aux pickles de
legumes, sable au parmesan et creme daneth au
citron vert

Boudin blanc aux morilles. purée de patate douce aux
noisettes grillées, sauce aux morilles

Plat au choix

Roti de chapon aux marrons et fruits moelleux
(abricots el pru/zeaw(/, veloute onctueux aux morilles.
Cremeux de butternut et champignon farci au fromage,
ail et fines herbes

Pave de biche roti, sauce Grand Veneur aux griottes.
Puree de pommes de terre et de celeri aux cacahuetes,
et poires a la groseille
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Menu Prestige
3(;00 € / personne

Entrée au choix

Feuillete de ris de veau aux pleurotes et pintade fermiere,

sauce champignons
Foie gras de canard entier mi-cuit et chutney de figues

Plat au choix

Filet de bar grillé sur peau, sauce au Vouvray.
Fondue de poireaux et petits legumes glaces

Pave de lotte au curry breton.
Cremeux de courge et fondant doseille
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Menu Eclat Vegetarien
(.00 € / personne

Entrée

Salade coleslaw, vinaigrette a la clementine @&

Plat

Montgolfiere d'oignons confits, legumes de saison
et jus de legumes au curry @

& Végétarien



L abus d alcool est dangereux pourlasante,

4 consommer avec modération.

el el v

15.60 € I 1650¢€
AQOC Chinon - AQOC Chinon -
[ Amaranthe, Cuvee Fraich’
Domaine Baudry Dutour Domaine Olga Raffault
Bouche: fruste, gouleyant Bouche: leger, fruste
Accords: pété en crodite et viandes Accords: pétéen crodte et viandles
18.90 € 14.00 € 19.00 €
AQC Chinon Blanc - AQOC Vouvray - AQOC Vouvray Moelleux -
Les 5 Coteaux, Les Tuffes, Cuvee Simone,
Domaine Baudry Dutour Maison Darragon Maison Darragon
Bouche: frais, floval, cépage ligerien Bouche : chenin blanc sec Bouche : moellens; chenin blanc
Accords:: entreeset plats Accords : entreeset plats Accords: fode gras
a basede poisson a base dle poiisson
14235 € 17.00 €
AOC Vouvray AOC Vouvray Methode Traditionnelle Brut,
Methode Traditionnelle Brut, Grande Reserve, vieillissement 36 mois sur lattes,
Maison Darragon Chateau Moncontour
Bouche : brut, chenin blanc Bouche : finesse, puissance d’un vouvray millésimé

5 Accords: apéritif et dessert Accords : aperitif et dessert
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Pour une dégustation parfaite, voici nos conseils de réchauffe :
< Retirez la noix de beurre aromatisé avant d enfourner et ajoutez—ld ala fin du
rechauffage pour preserver son aréme.

v Ne couvrez pas le plat d’un film alimentaire, sauf si notre chef le recommande.

Quelques gestes simples pour retrouver toute la finesse de nos plats cuisinés.




Vous souhaitez etre livre(e) ou venir chercher votre repas ¢
BROSSARD TRAITEUR S'ADAPTE A VOTRE CHOIX !

Pour commander & retirer vos commandes :
ﬁ Au laboratoire de La Riche : /7 rue de £ a Chapelle - 57520 [ a Riche
(. 02.47.50.01.20

5% info@brossard-traiteur.com

% www.brossard-traiteur.com

ﬁ A la boutique de Savonnieres : 90 rue Principale - 375/0 Savonnieres
( 02.47.48.91.66

LLes commandes pourront etre retirées entre 10 h 30 et 16 h 00.

Il est egalement possible de vous faire livrer a domicile.
Frais de livraison en supplement
- Voir conditions a la commande -

Conditions de vente

Nous travaillons avec des produits frais chaque jour, et certains peuvent parfois manquer ; nous vous recommandons donc de
passer votre commande 72 heures 4 'avance.

Toute commande ou réservation doit étre accompagnée d’un acompte de 50 % (non remboursable) du montant total de la
commande®, pour nous permettre d’enregistrer celle-ci. (*Hors consignes, a régler par cheéque ou espéces lors du retrait.)

La picce consignée sera contrélée au départ et au retour.

Le solde devra étre payé au comptant lors du retrait ou de la livraison. Voir nos moyens de paiement 4 la commande.

Toutes nos livraisons sont effectuées dans des véhicules réfrigérés ou en conteneurs isothermes, aux normes d’hygiene
européennes.

Nos prix s’entendent toutes taxes comprises et sont susceptibles de varier.

Les photos sont non contractuelles et représentent des suggestions de présentation.

Laboratoire culinaire agréé CE : 37-195-055 CE
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